
CARTA MENÚ L´ESTACIO

MENÚS

MENU DEL DÍA DE MIÉRCOLES A 
VIERNES MEDIODIA:

Consta de 1º a elegir, un 2º a elegir , postre 
o café y bebida a parte………….14.00 €



MENU HOTEL L´ESTACIO DE MIERCOLES A 
DOMINGO MEDIODIA Y NOCHE (MENOS 

DOMINGO NOCHE)

Consta de 5 platos a centro de mesa a compartir, 
seleccionados por el Chef con productos de temporada y 

postre individual. 

Ensalada de Verdes con Crema de Aguacate (Mix de 
verdes, Maiz, Cebolla morada, Tomate Cherry y 

Zanahoria aderaza con PX y Sésamo)

Provoleta (Queso Italiano Provolone fundido a la brasa y 
acompañado con especias)

Tabla de Ibéricos (Jamón, Salchichón y Chorizo 
acompañado de tomate rayado y Tostas de Pan)



Coqueta de Chipirones (Masa de Coca rellena de Olivas 
negras con capa de Chipirones rebozados aderezados con 

Mayonesa de Jalapeño, Alga marina y Sésamo)

Coqueta de Pericana (Masa de Coca de Aceite con capa 
de Queso Crema, Pimiento seco y Bacalao “Pericana” 

aderezado con Cebolla crujiente y Sésamo.

Secreto a la brasa acompañado de Patatas Teja

POSTRE:

Coulant de Chocolate acompañado de Bola de Helado de 
Limón.

Precio: 27,00€ por persona

No incluye bebida ni café y se sirve a mesa completa

MENÚ LA PARADA DE MIERCOLES A 
DOMINGO MEDIODIA Y NOCHE (MENOS 

DOMINGO NOCHE)



Consta de 3 entrantes al centro de la mesa y un 
principal a elegir entre carne o pescado junto con la 

guarnición.

-Ensalada César (Mix de verdes, Fingers Pollo, 
Queso Parmesano, Picatostes de Pan aderezada con 

Anchoa, Mostaza, Mayonesa y Jugo de limón).

-Tabla de Ibéricos (Jamón, Salchichón y Chorizo 
acompañado de Tomate rayado y Tostas de pan)

- Chorizo Criollo aderezado con Salsa Chimichurri.

PRINCIPAL (A ELEGIR):

-Entrecot a la Brasa

o

-Salmón al Horno

Postre del Chef.

Precio: 35,00€ por persona

No incluye bebida ni café y se sirve a mesa 
completa



MENÚ MAQUINISTAS (Para los más Peques)

Consta de dos entrantes al centro de la mesa y un 
principal a elegir.

-Jamón y Queso del País

-Croquetas de Jamón Ibérico

A ELEGIR:

-Pasta con Salsa de Tomate

-Fingers de Pollo con Patatas

- Hamburguesa al plato con Patatas

-Lomo empanado con Patatas.

Postre: Bola de Helado.



Precio: 16,50€ (Incluye una Bebida )

De 5 hasta 10 años

Menores plato a elegir

PLATOS PARA COMPARTIR

Ensalada  de  Verdes:  Mix  de  Lechugas,  Maíz,  Tomate 

Cherry Aderezada con una crema de Aguacate y Vinagre de Jerez Pedro 
Ximénez…...12.50€



Ensalada Cesar:  Mix de Ensaladas,  nuestra Salsa Casera 

Ce sar  y  nue s t ro  Po l l o  má s 
especial…………………………………………….13.50€

Coca de Chipirones: Coca de masa con Aceitunas negras 

acompañada  de   Puntilla  Rebozada  y  Mayonesa  de  Jalapeño  en  su 
tinta………….5.50€

Coca  de  Pericana:  Coca  de  masa  acompañada  de  Queso 

Crema  y  nues t ra 
Pericana……………………………………………………..5.50€

Carpaccio  de  Buey:  Carpaccio  de  Buey  aderezado  con 

Vinagre ta  de  L imón  acompañado  de  Parmesano  y 
Rúcula…………………………..14.00€

Carpaccio de Pulpo: Laminas de Pulpo acompañadas de 

Sa l sa  Cr io l la  y 
Canónigos…………………………………………………..14.00€

Tabla de Ibéricos:  Tabla del  País  con Jamón, Chorizo y 

Salchichón acompañada  con  pequeñas  Tosta  de  Pan  y  Tomate  para 
untar…..11.50€

Chorizo Asado: Nuestro Chorizo Asado acompañado de Salsa 

Criolla………………………………………………………7.50€



Provoleta:  Queso  Provolone  Fundido  con  Cebolla  Frita  al 

orégano……………………………………………………..11.50€

Pata Pulpo:  Nuestro Pulpo a la Brasa acompañado de Puré de 

A jo  Conf i tado ,  Puré  d e  Patatas  y  Nues tra  Sa l sa 
Romescu……………………..22.00€

Reposición Ración de Pan: Servido a mesa es detalle 

de la casa y reposición……………………………………………………1.50€

PLATOS PRINCIPALES

CARNES 

(Todas ellas hechas en Nuestro horno de 
Brasas )

Hamburguesa Black  Angus: Nuestra Carne de 

Angus a la Brasa acompañada de Queso Cheddar, Cebolla, lechuga, 



Tomate sobre Pan Brioche……………………………………………………
14.50€

Entrecot: 300 gr . aproximadamente de Lomo Bajo 

Seleccionado……………………………………………….18.50€

Entraña: Filete de Ternera Largo, Plano y apreciado por su 

sabor………………………………………………………14.50€

Secreto Ibérico: …………………………………15.50€

T- Bone de Vaca: 450gr. Aproximadamente de Corte 

Americano  que comprende en el mismo corte Lomo Bajo y 
Solomillo……………22.50€

Pollo Picanton: Llamado así por su tamaño…………14.00€ 

Costilla de Cerdo a la Barbacoa: Nuestro rico 

Costillar aderezado con Jack Daniels…………………………………17.50€

Chuletas de Cordero:………………15.50€

         



PESCADOS

Salmón: Nuestro Lomo de Salmón al Horno…………………13.50€

Bacalao: Nuestro Lomo de Bacalao al Horno………………...16.00€

GUARNICIONES A ELEGIR PARA 
CARNES Y PESCADO

Patatas Teja, Puré de Zanahoria o Verduras Salteadas en Sartén



PLATOS PARA NIÑOS DE HASTA 
DE 1 a 5 AÑOS

Pasta :  Acompañada  con  Sa l sa  de  Tomate  y  Queso 

Rallado………………………………………………….7.50€

Fingers  de  Pollo:  Tiras  de  Pechuga  de  Pollo  Rebozadas 

acompañadas de Patatas Teja………………………………………………7.50€



Hamburguesa:  Nuestra  Hamburguesa  para  niños 

acompañada  de  Patatas 
Teja………………………………………………………..7.50€

POSTRES



Tarta Cremosa de Chocolate (Coulant)………

6.00€

Torrija de Pan Brioche Caramelizada con 
Mantequiila y Azucar……………………………….6.25€

Hojaldre de Manzana …………………,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,6.00€

Tarta  de  Queso  Templada  y 
Cremosa………………………………….6.00€

(Todos ellos acompañados con una Bola de Helado)

Surtido de Helados: Vainilla, Leche Merengada, Chocolate, 

Fre sa ,  L imón  y 
Turrón………………………………………………………….4.50€

Fruta  de  Temporada:  Manzana,  Naranja,  Kiwi, 

Melón……………………………….4.25€




