CREMAS DE OTONO

Crema de Patata Violeta

Con Helado de Queso de Cabra 6,50
Crema de Champinones
En Dos Texturas 6,50

ENTRANTES FRIOS:

Jamoén Ibérico, Queso Curado y Pan con Tomate 15,00
Nuestra Ensalada de Queso de Cabray

Vinagreta de Frutos Secos 11,25
Ensalada Mezclum, Burrata y

Pesto de Tomate Seco 12,50
Ensalada de Tomate del Terreno,

Caballa y Cebolla tierna 11,25
Escallvada y Anchoas del Cantabrico 6,50
Carpaccio de Buey con Vinagreta de

Guindillay Queso Parmesano 9,25
Timbal de Pericana y Queso Cremoso 10,00
Tosta de Jamén de Pato e Higos 7,50
Micuit de Foie con Salsa de Cerezas 11,50

Menu Ejecutivo

Excepto Agosto

De Lunes a Viernes
(A mediodia)

20,00€
Buffet de Ensalada
*%x%
Entrecot de Ternera a
la Piedra
(o)
Bacalao con
Pisto

*k*k

Postre de la Casa
1 bebida y café incluido

Agua, Refresco, copa de vino,
cafna,, resto cervezas con
suplemento

Menu del Dia

Excepto Agosto

De Lunes a

Viernes
(A mediodia)

12,00€

Buffet de Ensalada

*kk

Plato del dia a elegir
*kk

Postre de la Casa
1 bebida y café incluido

Agua, Refresco, copa de vino,
cafna,, resto cervezas con
suplemento

ENTRANTES CALIENTES:

Croquetas Caseras de Jamoén Ibérico
Parrillada de Verduras
Pulpo a la Brasa con Patatas Revolconas
Focaccia de Pato y Verdura
Timbal de Setas de Verano

Y Huevo a Baja Temperatura
Calamar a la Brasa con Pesto de Perejil
Patatas Bravas
Tempura de Esparragos Verdes y

Langostinos con Salsa de Romesco

PASTAS Y ARROZ:
Tallarines de Tinta con Vieras y Verduritas
Arroz Meloso de Sepionet
(Minimo 2 personas)

11,50
7,75
18,50
9,50

9,50
14,25
4,50

9,75

11,50
12,75




Nuestras Carnes a la Brasa

Entrecote de Ternera

Entrecote de “Buey” (Vaca madurada)

(300 gr. aproximadamente)

Chuletéon de “Buey” (Vaca madurada)

(900 gr. aproximadamente)

Las carnes a la piedra van acompaiadas de una guarnicion de patatas asadas y chimichurri

14,50
20,00

60,00

Presa Ibérica con Verduras Teriyaki 15,50
Hamburguesa Gourmet a la Brasa
(100% Carne de Vaca, Cebolla tierna, Rucula, Tomate,

Parmesano, Cebolla Caramelizada y Mayonesa) 15,00

Jarrete de Cordero Lechal
Con Berenjena y Cebollitas a la brasa 14,75

Conejo a la Brasa con Coca de Gazpacho 14,50
PESCADOS:
Salmén Marinado con Soja y Calabaza Especiada 15,50
Atiun Marinado con Patatas Panaderas y Verduras 15,25
Bacalao con Pisto de Verduras y Aceite d Albahaca 13,75

Menu de la Casa
25€ por persona
Servido por mesa completa

Entrantes: Ensalada de Queso de Cabra, Tosta de Ventresca,
Patatas Bravas y Calamares con Salsa de Marisco

*kkk

Ternera a la Piedra

*kkk

Surtidos de postre de la casa

(Bebidas y Café no Incluido)

POSTRES
Gofre con Helado de Dulce de leche 4,50
Tarta de Manzana con Helado de Vainilla 4,50
Soufle Helado de Mandarina 4,50
Brookie con Helado de Yogurt 4,50

Tarta de Queso con Salsa de Membrillo 4,50

Menu “Picaeta”

20,00 € por persona
Servido por mesa
completa
Puedes preguntar por

nuestra eleccién para Hoy

5 entrantes para picar y nosotros le
ponemos un postre de la casa.
(Bebidas y Café no Incluido )




